
VAKUUMKÜHLUNGSlösungen
Verkauf  Vermietung  Support  Modernisierung

Ihr Allround-Partner für die 

Vakuumkühlung von frischen Produkten
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Betriebskosten und Lebensdauer - Weber garantiert aufgrund des intelligenten Designs und 
der kosteneffizienten Wartung die niedrigsten Gesamtbetriebskosten. Unser modularer Ansatz garantiert 
optimale Produktivität. 

Service - Weber unterhält eine zentrale Service-Organisation in ihre ungarischen Niederlassungen und 
bietet kosteneffizienten Support für alle Vakuumkühler.

Philosophie - Wir möchten unsere weltweit 
führende Position im Bereich Vakuumkühlung weiter 
ausbauen, indem wir Vakuum-Kühler mit dem besten 
Preis-Leistungs-Verhältnis anbieten und dies mit 
einem erstklassigen Service kombinieren.

Qualität - In unserer neuen und vollständig auf 
Vakuumkühlung spezialisierten Fabrik verwendet 
Weber nur erstklassige Komponenten und die 
neuesten Produktionstechnologien. 

Leistung - Weber bietet kürzeste Zykluszeiten und 
längste Betriebszeiten. Ab 10 bis 15 Minuten für feine Gemüse, mit 
minimalem Energiebedarf.

Umwelt - Mit unserer hydronischen Kühltechnologie sparen wir 
bis zu 70% Kältemittel. Wir arbeiten standardmäßig mit R32, einem 
umweltfreundlichen und erschwinglichen Kältemittel, Null-GWP-
Kältemittel sind optional.



Service für die Vakuumkühlung 

Von unseren ungarischen Standort aus betreibt Weber eine Serviceorganisation 
für ganz Europa. Wir bieten einen umfassenden Service für alle Benutzer von 
Vakuumkühlern. Gemeinsam mit unseren regionalen Partnern bieten wir ein 
Rundum-Sorglos-Konzept für Wartung und spezialisierten Support. 

Wartung
Eine regelmäßige Wartung Ihres Vakuumkühlers ist wichtig. Dadurch werden 
unerwartete Ausfallzeiten minimiert und die Gesamtbetriebskosten gesenkt. 

Support 
Weber bietet sowohl vor Ort als auch aus der Entfernung Unterstützung bei der 
Fehlerbehebung. Mit einem Wartungsvertrag profitieren Sie von niedrigen Kosten 
und schnellen Reaktionszeiten. 

Renovierung / Inzahlungnahme
Wir können Ihren alten Vakuumkühler komplett überholen und auf hydronische 
Kühlung umstellen. Wir können Ihnen auch anbieten, Ihre Maschine gegen einen 
neuen Weber Vakuumkühler einzutauschen.

Vermietung
Weber bietet eine große Auswahl an Miet-Vakuumkühlern für Produktion, Forschung 
und Entwicklung. 

Vermittlung
Möchten Sie einen gebrauchten Vakuumkühler verkaufen oder suchen Sie einen? 
Weber hat das Insiderwissen, um Angebot und Nachfrage nach gebrauchten 
Vakuumkühlern aufeinander abzustimmen. Teilen Sie unseren Experten Ihre 
Bedürfnisse mit, damit wir Sie unterstützen können. 

Für weitere Informationen: service@webercooling.com
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Weber Vakuumkühler  – die beste Wahl für alle Erzeuger 

“Next Gen” 
Systeme

Weber liefert für 
optimale logistische 

Effizienz und Flexibilität 
standardisierte Lösungen 

für bis zu 12 Industrie- 
oder Europaletten 

und platzsparenden 
Doppelraum-

konfigurationen.

Kompakte 
Maschinen

Frontladeräume für eine 
oder zwei Paletten. Für 

eine einfache Installation 
bietet Weber eine Plug 
& Play-Lösung oder ein 

modulares Bausystem, für 
maximale Flexibilität bei 

der Installation.

Führend in 
Vakuumkühlung

Vertikale 
Landwirschaft und 

IndoorFarming

Ein innovativer Markt, der 
Lösungen von höchster 

Qualität und speziell 
zugeschnittene Räume 

erfordert. Auf Anfrage in 
Edelstahl erhältlich. Weber 
beliefert derzeit viele der 

weltweit führenden Züchter.

VAKUUM
Weber verwendet standardmäßig die 

zuverlässigen und kostengünstigen Busch R5 
305D Rotationspumpen. Für den ganzjährigen 

Betrieb (24/7) bieten wir alternativ auch 
wartungsarme Schraubenpumpen an.

KONTROLLE
Die WeCool Software bietet eine perfekte 

Benutzerfreundlichkeit. Frostschutz und 
intelligente Fehlerbehebung sind Standard. 
Weber verwendet die neuesten Plattformen 

von Siemens und Unitronics.

KÜHLUNG
Unsere bewährte hydronische Kühltechnologie 
bietet die höchste Kühleffizienz und spart 
Kältemittel. Aermec (IT) ist unser führender 
Partner für eine hervorragende Kühlleistung. 



Weber Vakuumkühler  – die beste Wahl für alle Erzeuger 

Weber 
XLLösungen

Unsere großen Frontlader-
lösungen werden für 

die Kühlung von großen 
Mengen schwerer 

Produkte zunehmend 
beliebter. Wir bauen 

nach Ihren Vorgaben und 
gewährleisten die höchste 

Kapazität.

Standard Leistungsniveaus
Empfindliche Produkte – Kräuter, Pilze, Microgreens und 
Sprossen können extrem schnell und effizient gekühlt werden (10 bis 15 
Minuten) und benötigen nur wenig Energie

Blattgemüse – Alle Blattgemüse können innerhalb von 10 bis 20 
Minuten gekühlt werden, abhängig von der Größe des Vakuumraums 
und der gewählten Kühlleistung. 

Eisbergsalat – Große Mengen können kostengünstig gekühlt 
werden (innerhalb von 15 bis 25 Minuten). Weber bietet standardisierte 
Lösungen für bis zu 50 Paletten pro Stunde! 

Rasen und Kompost – Hier bietet die hydronische Technologie 
die größten Vorteile. Mit nur begrenzter installierter Kühlleistung 
können Sie innerhalb von 25 bis 35 Minuten vorkühlen. 

Kompakte Gemüse – Es dauert eine Weile bis diese Produkte 
gekühlt sind. Die beste und sparsamste Kühlung erfolgt mit einer 
moderaten Kühlcharakteristik. Die durchschnittlichen Zykluszeiten sind 
30 bis 40 Minuten lang.



Ihr AllroundPartner 
für die Vakuumkühlung 
von frischen Produkten

Weber Cooling ist weltweit führend im Bereich der Vakuumkühlung. Wir bieten Lösungen für:

FRISCHANWENDUNGEN  
Gemüse und Kräuter 
Blumen und Kühlkette 
Rasen und Kompost

ANWENDUNGEN 
FÜR LEBENSMITTEL 

Brot und Backwaren | Lebensmittel 
und Küche | Reis und Sushi

Weber Cooling B.V.
WESTEUROPA UND INTERNATIONAL
The Netherlands
+31 884 256 250
europebv@webercooling.com

Weber Cooling China Ltd.
PRODUKTION UND VERTRIEB IN CHINA
+86 2150 6890 19
info@webercooling.cn

Weber Cooling Europe Kft.
OSTEUROPA UND SERVICE CENTER
Hungary
+36 309 926 048
europekft@webercooling.com
service@webercooling.com

Weber Cooling Asia Ltd.
ASIEN UND PAZIFISCHER RAUM
Hong Kong
+852 5803 0317
asia@webercooling.com

Die Weber 
Unternehmensgruppe

www.webercooling.com
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